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Ravintola Perho sai Joutsenmerkin y v
Suomen ensimmadisen ravintolakoulun opetusravintolalle — Ravintola //
Perholle — on myoénnetty Pohjoismainen ympiristomerkki eli vi
Joutsenmerkki osoituksena ympiristovastuullisesta toiminnasta. ,,I,
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Saadakseen Joutsenmerkin tulee ravintolan tiyttid tiukat ja monipuoliset vaatimukset, jotka koskevat
mm. raaka-aineiden alkuperia, astianpesu- ja sitvouskemikaaleja, ravintolan veden- ja energiankulutusta
sekd jatehuoltoa. Ravintolalla tulee lisiksi olla kirjallinen ympiristojohtamisjarjestelma.

Ravintola Perho toimii Suomen ensimmaisen ravintolakoulun opetusravintolana. Koulun opiskelijat
saavat ensimmaiiset asiakaskokemukset tyossdoppimisjaksoissa ravintolasalissa ja keittiossa. Ravintolan
yhteydessa toimii Perhon pienpanimo.

" Perhossa kotimaisuus on vahva arvo ", kertoo ravintolapaillikké Harri Nevalainen. "Olemme aina
toimineet pitkajinteisesti ja rakentaneet toimintamme kestavalle pohjalle. Luomme ruokakulttuuriamme
paivittaisilld valinnoillamme ja haluamme olla my6s yhteiskunnallinen vaikuttaja. Kestavin kehityksen
kasvatuksen ja koulutuksen padmairini on lisita opiskelijan valmiuksia ja motivaatiota toimia
ympariston ja ihmisen hyvinvoinnin puolesta. Perho kasvattaa ympiristotietoisia, kestavaian
elimantapaan sitoutuneita opiskelijoita, jotka osaavat rakentaa tulevaisuutta ekologisesti, taloudellisesti,
sosiaalisesti ja kulttuurisesti kestaville ratkaisuille. Kestavi kehitys on meille ajattelutapa, jossa ihmisten,
yritysten ja yhteisojen toimintaa arvioidaan tekojen pitkdaikaisten ymparistévaikutusten mukaan.
Kestavi kehitys ei synny itsestaian, haluamme kuulua parhaimmistoon - laadullisesti, vastuumme
kantaen ja hyvini esimerkkinid toimien."

"Ravintola Perho toteuttaa toiminnassaan samoja kestivin kehityksen periaatteita, joita ravintolakoulun
puolella opetetaan. Joutsenmerkin avulla Ravintola Perho voi edistidd ymparistoasioidensa hallintaa
esimerkiksi painottamalla elintarvikehankinnoissaan ekologisuutta ja ldhialueella tuotettuja ruoka-
aineita", lisdd asiantuntija Sami Karelahti SFS-Ympiristémerkinnasta.

Lisitietoa Joutsenmerkisti 16ytyy osoitteesta www.ymparistomerkki.fi.
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