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SFS-Ympéristomerkinta vastaa Kauppa- ja teollisuus-
ministerion toimeksiannosta Pohjoismaisesta ympaéris-
tomerkistd ja Ymparistéministerién toimeksiannosta
EU:n ympéristomerkistd. Toiminta on riippumatonta
ja voittoa tavoittelematonta.

Joutsenmerkitty ravintola




Joutsenmerkitty ravintola vahentaa ymparistokuormitusta monin eri toimenpitein

Joutsenmerkityn ravintolan koko
toiminta on ymparistomyoétaista.
Joutsenmerkintd asettaa vaatimuk-
sia ympariston lisdksi myds laadul-
le koska laatu ja ymparistd kulke-
vat kasi kadessa. Joutsenlupaa
voidaan ndin pitad laadun takee-
na. Suomalaisista 86 % tuntee
Joutsenmerkin. Joutsenmerkki on
jo neljana vuonna perakkain si-
joittunut Suomen arvostetuimpien
brandien joukkoon yli tuhannen
tuotemerkin keskuudessa — vuonna
2009 neljanneksi. Joutsenmerkkia
voivat hakea kaikenlaiset ravinto-
lat, kuten lounasravintolat, suur-
keittiot, pikaruokaravintolat ja
gourmet-ravintolat.

Tulevaisuuden tekija

Pohjoismaisen ympéristomerkki — Joutsen-
merkKki auttaa kuluttajia ja sisddnostajia
valitsemaan vahemman ymparistoa kuor-
mittavia tuotteita ja palveluja. Ravintolalla
on samantyyppinen ympéristdvaikutus
kuin tavallisella kotitaloudella. Energiaa
tarvitaan lammitykseen, valaistukseen,
ruuanlaittoon ja astianpesuun. Lisaksi
raaka-aineita kulutetaan, jatteita syntyy ja
kuljetaan paikasta toiseen. Ravintolan
Joutsenmerkki ei ole ainoastaan todiste,
ettd ymparistdasiat ovat hyvin hallussa,
vaan Joutsenmerkki on my®s tae siité, etta
ravintola kehitta jatkossakin ymparisto-
osaamistansa. Ndin otetaan tulevaisuus
huomioon.

Ei energiantuhlaukselle
Ravintola, joka pienentad energiankulu-
tustaan muutamalla prosentilla saastaa se-
k& paljon rahaa ettd ymparistoa. Joutsen-
merkityn ravintolan henkil6kunta yrittaa
aina tyoskennellesséan pienentéa ener-
giankulutusta. Tama tarkoittaa monenlai-
sia kdytannon toimenpiteité energiapiheis-
té laitteista laAmmon talteenottoon. Useat
ruuan jaadhdyttamiseen ja pakastamiseen
kaytettavat kylmaaineet heikentavat maa-
palloa UV-sateilylta suojaavaa otsoni-

kerrosta tai ne lisdavat kasvihuoneilmiotd.  kemikaaleja. Joutsenmerkityssa ravintolas-
Joutsenmerkki auttaa valitsemaan ympé- sa astianpesu- ja siivouskemikaalien hankin-
ristdlle vahiten haitalliset kylmaaineet. tamaarasta 70 % tulee olla ympéristdmerkit-
tyja.
Pysyvié parannuksia
Ravintolalla on oltava kirjallinen ymparis-
tojohtamisjarjestelma sisaltien menette- Edella mainittujen asioiden liséksi tarkeinta
lyohjeet, joilla taataan ettd Joutsenmerkin ~ ravintolassa on ruoka. Myds ruualla on ym-
vaatimukset tayttyvat. Ymparistojohtamis-  paristévaikutusta. Viljely ja lihantuotanto
jarjestelman vahvuus on, etta jarjestelma vaikuttavat luontoon samoin kuin jalosta-
luo koko ajan mahdollisuuksia parantaajo ~ Minen seka kuljetukset. Joutsenmerkitty
tehtya ja meneillaan olevaa hyvaa tyota. ravintola suosii alueellisesti ja ekologisesti
Joutsenmerkitty ravintola voi asettaa vaa-  tuotettuja ruoka-aineita. MyGs kasvisruokaa

timuksia myds alihankkijoidensa ymparis- ~ suositaan, koska sen tuottaminen vaatii
totyolle. merkittavésti vdhemman energiaa kuin liha-

ruuan tuottaminen.

Alueellinen jaluomuruoka

Jatteet ja Kierratys

Joutsenmerkityn ravintolan jatteet on laji-
teltava. Jatemadran pienentdmiseksi tulee
Joutsenmerkityn ravintolan lisata kierra-
tyspakkauksien kayttda ja valttaa yksit-
taispakattujen tuotteiden kayttoa.

www.ymparistomerkki.fi

Tekniikan, tutkimusten ja tieteen kehityk-
sen mukana pysymiseksi Joutsenmerkin
kriteereja uusitaan noin neljan vuoden
valein. Joutsenmerkittyjen tuotteiden listaa
paivitetadn koko ajan. Lisatietoa |0ytyy
kotisivuiltamme www.ymparistomerkki.fi
Kotisivuiltamme voi myds ladata tuotteiden
ja palveluiden kriteerejé osoitteesta
www.ymparistomerkki.fiiwww/Kriteerit
Joutsenmerkinta puh. (09) 1499 331 ja

séhkdposti _joutsen@sfs.fi

Ei tarpeettomia ymparistomyrkkyja
Ravintolatoiminnassa on mahdotonta
vilttya kemikaalien kayttdlta. Hygienia-
vaatimukset on asetettu erittdin korkeiksi.
Suurin keikaalien kuluttaja tassa yhtey-
dessé on astianpesukone, mutta myds
muu ravintolan ja keittion siivous vaativat




